
 

 

Herzlich Willkommen 

im 

Landgasthof Ortner 
 

 

Ob Geselliges Treffen, Firmen, - oder Familienfeste, Gründe zum Feiern gibt es immer! 

Genießen Sie das gediegene Ambiente unseres Hauses. 

Warme Küche von 

11:00-21:00 Uhr 

An Sonn, - und Feiertagen oder wenn Sie unser Haus mit einer größeren Gruppe besuchen 

wollen, reservieren wir gerne einen Tisch für Sie. 

 

Die Frische und der Geschmack kommen nicht von ungefähr! 

Unsere Naturprodukte wie Fleisch und Milch beziehen wir aus der eigenen Landwirtschaft 

bzw. aus der Region. 

 

Lieber Gast! 

 

Für die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus Österreich 

wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet. 

 

Rind: aus Österreich, u.a. von Fleisch- und Wurstwaren Ladinger, Radstadt, AGM 
Altenmarkt 
Schwein: aus eigener Landwirtschaft und über Fleisch- und Wurstwaren Ladinger, 
Radstadt, 
AGM Altenmarkt 
Huhn (im Sommer) und Pute (im Herbst):  aus eigener Landwirtschaft 
Milch: aus der eigenen Landwirtschaft 
Milchprodukte: aus Österreich mit dem AMA-Gütesiegel  
Eier (Freilandhaltung): aus eigener Landwirtschaft 
Erdäpfel: Franz Pennerstorfer, Ottenthal 
Gemüse der Saison: aus heimischer Landwirtschaft, AGM Altenmarkt 
Wild: aus heimischer Jagd, AGM Altenmarkt, Wieser Wild 
Forelle: aus heimischen Gewässern und aus dem eigenen Fischteich 
Bauernhof Eis: Familie Rettenwender, Filzmoos 
 

Familie Hölzl/Berger, Hauptstrasse 387, 5531 Eben im Pongau, 
Tel.: 06458/20470 od. Handy: 0664/1533880 

info@landgasthof-ortner.at www.landgasthof-ortner.at  

mailto:info@landgasthof-ortner.at
http://www.landgasthof-ortner.at/


 

Schifahrerseite 
 

Frankfurter (Wiener Würstchen) mit Senf, Kren und Gebäck AOM  

Hausgemachtes Bosna (Senf, Zwiebel, Curry, 2 Bratwürstel) ACM  

Hausgemachtes Kinderbosna 

(Senf, Zwiebel, Curry, 1 Bratwürstel) ACM     

Grillwürstel mit Pommes AM        

Tiroler Gröstl mit Spiegelei und Krautsalat LM     

Kasnockn mit Salat ACGM        

„Popolo-Burger“ mit Pommes AGMN      

„Chicken-Burger mit Pommes AGMN      

„WRAP“ mit Eissalat, Käse, Sauerrahm, Tomaten, Gurken, Mais 

Nr. I  Thunfisch Wrap FAGM       

Nr. II  mit gebackenen Putenstreifen ACGM    

  mit Pommes        

Apfelstrudel AH oder Topfenstrudel ACG      

      mit Schlagobers    

      mit Vanillesauce    

 

Toast-Spezialitäten 
 

Landgasthoftoast, Gegrillte Hühnerbrust, gefüllt mit 

Schinken und Mozzarella auf Hausbrot, Speckstreifen, Cocktailsauce, 

Salatgarnitur CGM         

Haustoast, gegrillter Schweinerücken mit Zwiebel, Speck 

und Paprika auf Brot, Pommes und Cocktailsauce CM    

Steaktoast vom Rind         

Steaktoast von der Pute         
mit Zwiebel, Speck auf Brot, Pommes, Cocktailsauce & Salatgarnitur CGM 

Toast Hawaii mit Salatgarnitur oder Pommes F     

Schinken-Käse-Toast F         

Schinken-Käse-Toast mit Salatgarnitur oder Pommes GCMF  

 

 

Warme Küche 11.00 – 21.00 

Alle Speisen auch zum Mitnehmen 

Auf Anfrage: Schweinebraten, Ripperl & Stelzen 

Torten & Kuchen auf Vorbestellung 



Heisses aus dem Suppentopf 
 

Rindsuppe L mit Frittaten ACG      

   mit Nudeln AC       

   mit Backerbsen ACG      

   mit gebackenem Leberknödel ACG   

   mit Riesen Kaspressknödel ACG    

Gulaschsuppe mit Gebäck AL       

 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Pumuckl  Wienerschnitzel mit Pommes AC    

Donald Duck Kindergrillwürstel mit Pommes GM   

Pinoccio  Nockerl (Spätzle) mit Rahmsauce ACG  

Alf Spaghetti mit Fleischsauce oder Tomatensauce ACL   

Wickie 4 Stk. Fischstäbchen mit Kartoffeln oder Pommes AC  

Biene Maja  2 Stück Nutellapalatschinken ACGH   

Portion Pommes          

Portion Pommes klein         

 

Frisch – Knackige Salate 
(alle Salate mit Jogurtdressing CGM)# 

„Salatzutaten sind saisonal“ 

 

Wohlschmeckende Bunte Salatschüssel 
Blattsalate, Gurke, Tomate, Karotte, mit      

Beilagensalat          

Gustiöser Haussalat, Blattsalate, Gurke, Tomate, Karotte, 
mit gebratenen Lachsforellenfiletstreifen und Speckstreifen   

Griechischer Salat, Blattsalate, Gurke, Tomate, Karotte, 
Schafskäse, Zwiebel und Oliven       
Thunfischsalat, Blattsalate, Gurke, Tomate, Karotte, Thunfisch, Oliven, 

Zwiebel und Hausdressing F        

Putenstreifensalat, Blattsalat, Gurke, Tomate, Karotte    

Gebackene Hühnerfiletspitzen, Blattsalat, Gurke, Tomate, Karotte AC 

Salat mit gegrillten Rinderfiletscheiben      

Dazu Empfehlen wir Pikantes selbstgemachtes Knoblauchbrot AGM 

Hausgemachtes Pizzabrot mit oder ohne Knoblauchbutter M   



Pizzen (Teig AG) 

 

Margeritha TS, Käse         

Funghi TS, Käse, Champignons       

Salami TS, Käse, Salami ML       

Prosciutto TS, Käse, Schinken FL      

Cardinale TS, Käse, Schinken, Champignons FL    

Capriciosa TS, Käse, Schinken, Champignons, 

Artischocken, Oliven FL        

Hawaii TS, Käse, Schinken, Ananas FL     

Mozzarellapizza TS, Mozzarella, Tomaten, Basilikum   

Vegetaria TS, Käse, frisches Gemüse, Knoblauchbutter GM  

Calzone TS, Käse, Schinken, Champignons, Pfefferoni FL  

Rustica TS, Käse, Speck, Spinat, Zwiebeln, Mais, Knoblauch  

Abruzzen TS, Käse, Spinat, Knoblauch, Schafskäse   

Tonno TS, Käse, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven F    

Diavolo(scharf) TS, Käse, Schinken, Salami, Zwiebeln 

Pfefferoni, Knoblauch FLM        

Quattro-Staggioni TS, Käse, Schinken, Salami, 

Thunfisch, Champignons, Oliven FLM      

Formaggi TS, verschiedene Käsesorten     

Hauspizza von allem etwas FLM      

Scampi TS, Käse, Scampi, Knoblauchbutter GM    

Parma TS, Käse, Prosciutto, Kirschtomaten, Parmesan   

 Pizzen nach Saison 

 

Nudeliges (Nudeln AC) 

 

Spaghetti mit Tomatensauce       

Spaghetti Bolognaise( Fleischsauce) L      

Spaghetti Carbonara (Speck und Ei) G      

Spaghetti al olio (scharf) 

(Olivenöl, Knoblauch und Pfefferoni)      

Spaghetti mit Thunfisch  

(Frische Tomaten, Thunfisch und Basilikum) F    

 

 



Hauptspeisen 
 

Filetsteak 250g vom heimischen Rind, Wedges, buntes Gemüse und 

Kräuterbutter GM         

Rumpsteak 250g vom heimischen Rind, Wedges, buntes 

Gemüse und Kräuterbutter GM       
Grillteller mit viererlei Fleisch, Rind-Schweinefilet, Schweinekarree, 

Pute, Pommes, Gemüse, Würstel,  

Speckstreifen, Kräuterbutter GM       

Champignonrahmschnitzel mit Butterreis GL    

Klassisches Wiener Schnitzel vom Schwein mit Preiselbeere und 

Petersielkartoffel  AC         

Cordon – bleu von der Pute mit Preiselbeere und Pommes ACGF  

Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce,  

Spritzkartoffel & Gemüse LG       

Aus eigenen Gewässern, Bachforellenfilet in Kräuterbutter gebraten, 

Petersielkartoffel  GM         

Ofenkartoffel mit Sauerrahm-Kräutersauce 

und kleinem Salat GMC        

Ofenkartoffel mit Schweinefiletscheiben & Gemüse 

in Rahmsauce GL         

 

Nachspeisen 
 

Marillenpalatschinken ACG        

Preiselbeerpalatschinken ACG       

2 Stück Eispalatschinken mit Schokosauce & Schlag ACG  

Hausgemachter Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster, 

Rosinen ACG          

Cup Danmark (Vanilleeis, Schokoladensauce & Schlagobers) G  

Heiße Liebe 

(Heiße Himbeeren, Vanilleeis & Schlagobers) G    

Winterzauberv 

(Zwetschkenröster mit Vanilleeis & Schlag) G    

gemischtes Eis mit Schlagobers (3 Kugeln Eis) G    

gemischtes Eis ohne Schlagobers (3 Kugeln Eis)G    

Tüteneis (Eis in der Waffel) G     

Warmer Schokokuchen Vanilleeis, Schokosauce & Schlag ACGH 


